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променями на якість готової продукції і тривалість сушіння 
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26. Паляничка Н.О. Використання енергоефективного обладнання в 

технологічній лінії питного молока 

27. Ромашко А.Є., Руснак Р.А., Олексієнко В.О. Інноваційні та перспективні 

технології у виробництві картопляних чіпсів 

28. Гейман Ю.Є., Тарасенко В.Г. Дослідження адгезійних властивостей 

гарбузових овочів 

29. Курочка І.В., Мовчан М.О., Рябенко А.С., Олексієнко В.О. Огляд сучасних 

технологій подрібнення зернової сировини в комбікормовій промисловості 

30. Петриченко С.В., Олексієнко В.О. Визначення тривалості обсмажування 

ковбасних виробів  

31. Ломейко О.П., Пупинін А.А., Тішин В.С. Обргунтування  конструкції 

змішувача-дозатора екструдера у кондитерському виробництві 

32. Лихач А.В., Болгова Н.В. Аналіз рецептури сиркового десерту для дитячого 

харчування  

33. Розинська К.Д., Шинкарук М.В. Обґрунтування доцільності виробництва 

фруктово-овочевих соків комбінованого складу 

34. Буднік Є.О., Волохата Л.В., Руснак Р.А., Олексієнко В.О. Вплив яблучного 

порошку на властивість і якість бісквітних напівфабрикатів 

35. Семенюк К.М., Штонда О.А. Маринади на основі купажів рослинних олій 

в технології натуральних м’ясних маринованих напівфабрикатів 

36. Крижська Т.А., Хуан Хуалянь, Шань Фейфей  Гастрономічне 

комбінування сировини для виготовлення мʹясних виробів 

37. Червоткіна О.О., Тарасенко В.Г. Використання в'яжучих речовин при 

виробництві гранульованих овочів  

38. Куянов Ю.Ю., Тимчак Д.О., Мартела Ю.Д. Перспективи виробництва 

снеків з плодів хурми 

39. Сова Н.А., Михненко І.Р., Чорней К.А., Коваленко Н.В.  Порівняння 

складу конопляного борошна, отриманого за різними технологіями 

40. Ломейко О.П., Пупинін А.А., Шуваєв А.С. Обгрунтування конструкції 

вальцьового плющильного верстату  для круп і зернобобових після їх варіння і 

підсушування 

41. Хмура Ю.Ю., Тарасенко В.Г. Вдосконалення обладнання для 

заморожування харчових продуктів 

42. Загорулько О.Є., Загорулько А.М., Гордієнко І.О. Удосконалення способу 

виробництва пастоподібного напівфабрикату з плодоовочевої сировини 
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43. Фіалковська Л.В. Використання  відходів рафінації олії 

44. Свєженцев В.О., Миколенко С.Ю. Поліпшення композиційних 

властивостей борошняних кондитерських виробів збагачених насінням чіа    

45. Самойчук К.О.,  Самохвал В.А. Характеристики використання 

брикетування в переробній промисловості                                                                                

СЕКЦІЯ 3. ПРОБЛЕМИ БЕЗПЕКИ ТА ЯКОСТІ  

ХАРЧОВОЇ ПРОДУКЦІЇ 
 

1. Ritter Т., Hribova І., Silonova N. Analysis the general guidelines of food 

legislation germany and ukraine   

2. Бандура І.І., Кулик А.С., Omoanghe S. Isikhuemhen  Оцінка мікробіоти 

рослинних субстратів для промислового культивування їстівних грибів 

3. Кюрчев С.В., Верхоланцева В.О., Паляничка Н.О. Холод сприяє зберіганню 

продукції   

4. Аксьонова О.Ф., Губський С.М., Євлаш В.В. Використання підсолоджувача 

splenda у виробництві кексу сирного: спектроскопічне дослідження стану 

вологи 

5. Кравченко М.Ф., Романовська О.Л. Якість бісквітних напівфабрикатів з 

борошном «здоров’я» та порошком керобу 

6. Загорко Н.П., Сидоренко Л.Д. Виробництво коньяку  за шарантською 

технологією 

7. Пахомська О.В., Терещук А.С. Актуальні проблеми якості та безпечності 

харчової продукції  

8. Бандура И.И. Анализ особенностей рынка экзотических грибов в Украине 

9. Жукова В.Ф., Майборода Д.О., Ганчева А.І. Роль аліментарного фактора в 

профілактиці та лікуванні короновірусу COVID–19  

10. Кім Н.І. Обгрунтування узагальненої оцінки якості продукції переробних 

підприємств 

11. Миколенко С.Ю., Омельчук В.С., Недобійчук К.В. Дослідження впливу 

диспергованого зерна амаранту на якість безглютенових хлібців 

12. Семко Т.В., Іваніщева О.А. Харчова алергія  

13. Швець С.С., Куянов Ю.Ю., Миколенко С.Ю  Розроблення чіпсів з 

подрібнених яблук 
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14. Євдокімов П.В., Пироженко А.В., Микитенко А.О.,                      

Олексієнко В.О. Визначення придатності зерна гречки для солодорощення 

15. Зінченко Р.С., Сілонова Н.Б. Аналіз міжнародних вимог у сфері 

безпечності харчових продуктів та залучення вітчизняних підприємств до їх 

виконання 

СЕКЦІЯ 4. ІННОВАЦІЇ ПІДПРИЄМСТВ ГОТЕЛЬНО- 

РЕСТОРАННОЇ ІНДУСТРІЇ 

 

1. Малюк Л.П., Варипаєва Л.М. Організаційні заходи в сфері гостинності  під 

час пандемії  2020 

2. Паска М.З., Куцмида А.Т. Техно–новини ресторанного бізнесу 

3. Гапріндашвілі Н.А., Бандура І.І. Перспективи впровадження інноваційних 

методів управління в індустрії гостинності 

4. Гузар У.Є. Сучасні якості менеджера готельно–ресторанного бізнесу 

5. Сухаренко О.І. Інноваційні технології в ресторанному бізнесі для 

забезпечення конкурентоспроможності організації 

6. Кюрчева Л.М., Верхоланцева В.О. Якість готельно–ресторанних послуг 

7. Бондаренко Д.О., Григоренко О.В. Історія виникнення коктейлів сімейства 

сауер і їх місце у сучасній барній справі 

8. Горєлков Д.В., Ворошилова О.О. Інноваційні рішення в організації та 

функціонуванні мережі кав’ярень 

9. Пахомська О.В., Коваленко В.О. Перспективи впровадження інтернет речей 

в  готельно–ресторанну індустрію 

10. Кюрчева Л.М., Кюрчева Ю.С. Якісна послуга – основний фактор 

конкурентоспроможності готельного підприємства 

11. Калугіна І.М. Нові перспективи проектування їдальні–роздавальні у 

рекреаційній зоні  

12. Струтинська Л.Т., Лупан П.П. Автоматизація процесів обслуговування 

споживачів закладів ресторанного господарства в умовах  епідемії COVІD–19 

13. Геліх А.О. Аутстафінг у готельно–ресторанному господарстві 

14. Брикова Т.М. Ресторани кайтен–дзусі  обслуговування нового формату 

15. Кононенко Т.П., Полстяна Н.В. Інноваційний розвиток підприємств 

готельного господарства України 
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16. Олефіренко М.В. Вплив нематеріальних мотивацій на підвищення 

конкурентноздатності ресторанних закладів 

17. Пахомська О.В., Захаренко А.В. Інновації стратегії  ресторанного бізнесу 

України 

18. Полстяна Н.В., Кононенко Т.П. Інноваційні зміни у ресторанному бізнесі в 

умовах пандемії коронавірусу 

19. Гередчук А.М., Булах Т.С. Розробка нових композиційних сумішей для 

безглютенових соусів та емульсійних продуктів ресторанної сфери 

20. Мелкумова Д.А., Григоренко О.В. Етнічна вірменська кухня в умовах 

карантину 

21. Карман Т.В., Гапріндашвілі Н.А.   Стан та перспективи розвитку готельно–

ресторанного бізнесу в Україні 

22. Захаренко А.В., Вівсюк І.О. Сучасні вимоги до якості обслуговування у 

закладах готельного господарства 
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