


ВИКЛАДАЧ: 

ПРІСС ОЛЕСЯ 

ПЕТРІВНА 

ПРОФЕСОР, 

Д.Т.Н. 



БЕЗПЕЧНІСТЬ ХАРЧОВИХ 

ПРОДУКТІВ ФОРМУЄТЬСЯ 

ПОЧИНАЮЧИ ЗІ СТАДІЇ СІЛЬСЬКОГО 

ГОСПОДАРСЬКОГО ВИРОБНИЦТВА,  

ПЕРЕРОБКИ, ЗБЕРІГАННЯ, 

ПАКУВАННЯ, А ЗАВЕРШУЄТЬСЯ НА 

СТАДІЇ МАРКУВАННЯ ТА 

ДОТРИМАННЯ УМОВ ЗБЕРІГАННЯ. У 

ЗВ’ЯЗКУ З ЦИМ ГАРАНТУВАННЯ 

БЕЗПЕКИ І ЯКОСТІ ХАРЧОВИХ 

ПРОДУКТІВ Є ОДНИМ З ОСНОВНИХ 

ЗАВДАНЬ СУЧАСНОГО СУСПІЛЬСТВА, 

ВІД РОЗВ’ЯЗАННЯ ЯКОГО ЗАЛЕЖИТЬ 

ЗДОРОВ’Я НАСЕЛЕННЯ 



МЕТА КУРСУ: 
МЕТОЮ КУРСУ Є НАБУТТЯ СТУДЕНТАМИ ТЕОРЕТИЧНИХ І ПРАКТИЧНИХ ЗНАННЬ З 

ПИТАНЬ БЕЗПЕКИ І ЯКОСТІ ПРОДОВОЛЬЧОЇ СИРОВИНИ І ХАРЧОВИХ ПРОДУКТІВ 



ОСНОВНИМ ЗАВДАННЯМ ДИСЦИПЛІНИ Є: 

• РОЗКРИТИ ПОНЯТТЯ БЕЗПЕКИ ПРОДОВОЛЬЧОЇ СИРОВИНИ І ХАРЧОВИХ ПРОДУКТІВ; 

•  ВИВЧИТИ ПРИНЦИПИ ДЕРЖАВНОЇ ПОЛІТИКИ В ГАЛУЗІ БЕЗПЕКИ ПРОДОВОЛЬЧОЇ 

СИРОВИНИ І ХАРЧОВИХ ПРОДУКТІВ; 

• ВИВЧИТИ АНТРОПОГЕННІ ТА ПРИРОДНІ ТОКСИКАНТИ СИРОВИНИ ТА ПРОДУКЦІЇ; 

•  РОЗГЛЯНУТИ РИЗИКИ ТА НЕБЕЗПЕКИ ПОВ’ЯЗАНІ З ПРОДОВОЛЬЧОЮ СИРОВИНОЮ 

ТА ХАРЧОВИМИ ПРОДУКТАМИ; 

• РОЗГЛЯНУТИ ПРИНЦИПИ СИСТЕМИ БЕЗПЕКИ НАССР. 



В РЕЗУЛЬТИАТІ ВИВЧЕННЯ ДИСЦИПЛІНИ 
СТУДЕНТ ПОВИНЕН ОТРИМАТИ НАВИЧКИ: 
• РОБОТИ З НОРМАТИВНИМИ АКТАМИ ТА ТЕХНОЛОГІЧНИМИ ДОКУМЕНТАМИ; 

• РОБОТИ ЗІ СПЕЦІАЛЬНИМИ ПРИЛАДАМИ, ВИКОНАННЯ АНАЛІЗІВ ЯКОСТІ ПРОДОВОЛЬЧОЇ 

СИРОВИНИ І ПРОДУКТІВ 



УСЕ ЦЕ ВИ ДІЗНАЄТЕСЬ ПІД ЧАС 
ВИВЧЕННЯ ДИСЦИПЛІНИ «БЕЗПЕКА 

ПРОДОВОЛЬЧОЇ СИРОВИНИ І ХАРЧОВИХ 
ПРОДУКТІВ» 

 
ДО ЗУСТРІЧІ! 


