
Види і результати про професійної діяльності.с-г.н., доцент 

Гапріндашвілі Н.А. за 2017-2021 р.р. 

Пункт 1.  

1. Гапріндашвілі Н.А. Основні фактори, що впливають на прийняття 

рішення про вибір готелю / Н.А. Гапріндашвілі, П. Угріна: матеріали 

доповідей VIIІ Всеукраїнської науково-технічної конференції магістрантів і 

студентів ТДАТУ ім. Д. Моторного. Факультет агротехнологій та екології: 

всеукраїнська науково-технічна конференція, збірник тез доповідей. (м. 

Мелітополь, 01-18 листопада 2020 року). – Мелітополь:ТДАТУ, 2020.  

2. Гапріндашвілі Н.А., Карман Т.В. Стан та перспективи розвитку 

готельно-ресторанного бізнесу в Україні / Н.А. Гапріндашвілі, Т.В. Карман: 

матеріали науково-практичної інтернет конференції Новації в технології та 

обладнанні готельно-ресторанних, харчових і переробних виробництв (м. 

Мелітополь, 24 листопада 2020 року). – Мелітополь:ТДАТУ, 2020. 

3. Гапріндашвілі Н.А., Бандура І.І.  Перспективи впровадження 

інноваційних методів управління в індустрії гостинності/ Н.А. Гапріндашвілі, 

І.І. Бандура: матеріали науково-практичної інтернет конференції Новації в 

технології та обладнанні готельно-ресторанних, харчових і переробних 

виробництв (м. Мелітополь, 24 листопада 2020 року). – Мелітополь:ТДАТУ, 

2020.  

4. Гапріндашвілі Н.А. Методи готелів щодо забезпечення санітарно-

гігієнічної безпеки підприємств готельного-бізнесу./ Н.А. Гапріндашвілі: 

матеріали науково-практичної інтернет конференції ІІ Міжнародної науково-

практичної конференції "Сучасні тенденції розвитку індустрії гостинності" 

07 жовтня 2021року м. Львів 

5. Гапріндашвілі Н.А. Історичні передумови формування регіональної 

південно-української кухні та вплив на неї кулінарних традицій етнічних 

переселенців / Н.А. Гапріндашвілі, Т.В. Карман / Мелітополь: ТДАТУ, 2021. 

- Вип. 21, т. 1. С. 271-280. 

6. Гапріндашвілі Н.А., Топорков Д. Організація харчування в 

ресторанах стек-хаус / Н.А. Гапріндашвілі, Д. Топорков / Мелітополь: 

ТДАТУ, 2021. - Вип. 21, т. 1. С. 254-261. 

7. Гапріндашвілі Н.А. Особливості організації роботи кав’ярень / Н.А. 

Гапріндашвілі, Т.В. Карман,  А.С. Прошин // Праці Таврійського державного 

агротехнологічного університету : наукове фахове видання / ТДАТУ; гол. 

ред. д.т.н., проф. В. М. Кюрчев.- Мелітополь: ТДАТУ, 2021. - Вип. 21, т. 1. С. 

229-236. 

8. Bandura I. Effect of perforation size and substrate bag fruiting position on 

the morphology of fruiting bodies and clusters in Pleurotus ostreatus (Jacq.) P. 

Kumm / I. Bandura, O.S. Isikhuemhen, A. Kulik, M. Serduk, O. Sucharenko, V. 

Jukova, V. Koliadenko, N. Gaprindashvili // J App Biol Biotech. – 2021. – №9 (3). 



– РР. 35-40. 

9.Serdyuk M. Development of fruit diseases of microbial origin during 

storage at treatment with antioxidant compositions / M. Serdyuk, D. Stepanenko, 

O. Priss, T. Kopylova, N. Gaprindashvili, A. Kulik, ... & J. Kozonova // Eastern-

European Journal of Enterprise Technologies. – 2017. – Т. 3. – №. 11 (87). – С. 

45-51. 

10. Serdyuk M. Investigation of the influence of antioxidant compositions 

on development of microbological spoilage in storage of fruits / M. Serdyuk, D. 

Stepanenko, O. Priss, T. Kopylova, N. Gaprindashvili, A. Kulik ... & J. Kozonova 

// EUREKA: Life Sciences. – 2017. – №. 3. – С. 24-29. 

11. Serdyuk M., Pylypenko L., Gaprindashvili N., Sukharenko E.,  

Baiberova S. Changes of pectin substances content during the pear fruits storage 

with antioxidant compositions treatment. Journal of Chemistry and 

Technologies 27.1 (2019). C. 48-57. DOI: https://doi.org/10.15421/081905. 

  

Пункт 3.  

1. Самойчук К.О., Скляр О.Г., Кюрчев С.В….Гапріндашвілі Н.А. 

Обладнання складів для зберігання плодоовочевої та м’ясомолочної 

продукції. Навчальний посібник. – Мелітополь: Видавничий будинок 

Мелітопольської міської друкарні, 2019. – 186 с. 

2. Дослідницький практикум. Частина 1. Методи дослідження 

плодоовочевої та ягідної продукції: підручник / М. Є. Сердюк., О. П. Прісс, 

Н. А.  Гапріндашвілі, Л. М. Здоровцева, О. І. Сухаренко, І. Є. Іванова. 

Мелітополь: Видавничо-поліграфічний центр «Люкс», 2020. 370 с. 

 

Пункт 8.  

Науково-технічна програма НДІ № НДІ №0116U002734. 

Відповідальний виконавець наукової теми «Обґрунтування та розробка 

нових та вдосконалення існуючих технологій охолодженої та консервованої 

плодово-ягідної продукції». 

Відповідальний виконавець наукової теми «Шляхи підвищення якості 

товарів та послуг харчової індустрії» за програмою «Розроблення 

інноваційних технологій харчової та кулінарної продукції» № НДІ 

№0121U110200. 

 

Пункт 12.  

1. Сердюк М.Є. Кінетика інтенсивності дихання плоів яблуні при 

зберіганні за обробки антиоксидантними композиціями / М.Є. Сердюк, Н.А. 

Гапріндашвілі, С.С. Байбєрова // Праці ТДАТУ. – Мелітополь, 2017. Вип. 17. 

–Т.1. – С. 150 – 157. 

https://doi.org/10.15421/081905


2. Сердюк М. Є. Вплив обробки антиоксидантними композиціями на 

вихід стандартної плодової продукції після холодильного зберігання / М. Є. 

Сердюк, С. С. Байбєрова, Н. А. Гапріндашвілі, О. І. Сухаренко // Вісник 

Національного технічного університету «ХПІ», серія: Нові рішення в 

сучасних технологіях. – 2017. – №23(1245). – с. 176 – 182. 

3. Жукова В.Ф. Вплив антиоксидантної обробки плодів на збереженість 

якості гетерозисних сортів томата с генами уповільненого достигання/ 

Жукова В.Ф., Гапріндашвілі Н.А., Сухаренко О.І., Коляденко // Праці 

ТДАТУ ім. Д. Моторного. – Мелітополь, 2019: Вип. 19, том 3.С. 268– 275. 

4. Бандура І.І. Вплив антиоксидантної обробки плодів на збереженість 

якості гетерозисних сортів томата с генами уповільненого достигання/ 

Бандура І.І., .Кулик А.С., Гапріндашвілі Н.А., Макогон С.В. // Праці ТДАТУ 

ім. Д. Моторного. – Мелітополь, 2019: Вип. 19, том 3.С. 241– 250. 

3. Сердюк М.Є. Вплив обробки антиоксидантними композиціями на 

вихід стандартної плодової продукції після холодильного зберігання / М.Є. 

Сердюк, Н.А. Гапріндашвілі, О.І. Сухаренко: Збірник наукових праць ХПІ. – 

Харків. – 2017. – №23(1245). – С. 176-181. 

4. Гапріндашвілі Н.А. Вплив ступеню стиглості томатів на тривалість 

зберігання за обробки антиоксидантами / Н.А. Гапріндашвілі, В.Ф. Жукова // 

Матеріали міжнородної науково-практичної конференції Агрекологічні 

аспекти виробництва та переробки продукції сільського господарства, 

збірник тез доповідей (Мелітополь-Кирилівка, 7-8 червня 2018 року). 

Мелітопол: ТДАТУ, 2018. – С. 42. 

5. Івашина Т. Інновації у виробництві смузі / Т. Івашина, Н.А. 

Гапріндашвілі: матеріали доповідей Всеукраїнської науково-технічної 

конференції магістрантів і студентів ТДАТУ(присвячується 80-річчю 

Запорізької області). Факультет агротехнологій та екології: всеукраїнська 

науково-технічна конференція, збірник тез доповідей. (м. Мелітополь, 19-23 

листопада 2018 року). – Мелітополь:ТДАТУ,2018. – С. 16-17. 

6. Мезенцева В. Інноваційні технології у виробництві зефіру / В. 

Мезенцева, Н.А. Гапріндашвілі: матеріали доповідей VII Всеукраїнської 

науково-технічної конференції магістрантів і студентів ТДАТУ ім. Д. 

Моторного. Факультет агротехнологій та екології: всеукраїнська науково-

технічна конференція, збірник тез доповідей. (м. Мелітополь, 13-20 

листопада 2019 року). – Мелітополь:ТДАТУ, 2019. – С. 16-17. 

7. Бандура І.І. Міждисциплінарний підхід у викладанні дисципліни 

«Технологія полісахаридів та їх застосування у харчовій промисловості» / І.І. 

Бандура, А.С. Кулик, В.Ф. Жукова, Н.А. Гапріндашвілі ТДАТУ ім. Дмитра 

Моторного, Зб. наук.-метод. праць; Вип. 23, 2020. – С. 353-361. 

8. Тарасюк В. Інновації у виробництві цукатів / В. Тарасюк, Н.А. 

Гапріндашвілі: матеріали доповідей VIIІ Всеукраїнської науково-технічної 

конференції магістрантів і студентів ТДАТУ ім. Д. Моторного. Факультет 

агротехнологій та екології: всеукраїнська науково-технічна конференція, 

http://elar.tsatu.edu.ua/handle/123456789/10634
http://elar.tsatu.edu.ua/handle/123456789/10634


збірник тез доповідей. (м. Мелітополь, 01-18 листопада 2020 року). – 

Мелітополь:ТДАТУ, 2020. – С. 46-47. 

9. Гейман Ю. Зберігання плодоовочевої продукції у регульованому 

газовому середовищі / Ю. Гейман, Н.А. Гапріндашвілі: матеріали доповідей 

VIIІ Всеукраїнської науково-технічної конференції магістрантів і студентів 

ТДАТУ ім. Д. Моторного. Факультет агротехнологій та екології: 

всеукраїнська науково-технічна конференція, збірник тез доповідей. (м. 

Мелітополь, 01-18 листопада 2020 року). – Мелітополь:ТДАТУ, 2020. – С. 

47-48. 

10. Чура Д. Асептичний метод консервування / Д. Чура, Н.А. 

Гапріндашвілі: матеріали доповідей VIIІ Всеукраїнської науково-технічної 

конференції магістрантів і студентів ТДАТУ ім. Д. Моторного. Факультет 

агротехнологій та екології: всеукраїнська науково-технічна конференція, 

збірник тез доповідей. (м. Мелітополь, 01-18 листопада 2020 року). – 

Мелітополь:ТДАТУ, 2020. – С. 48-49. 

11. Угріна П. Основні фактори, що впливають на прийняття рішення 

про вибір готелю / П. Угріна, Н.А. Гапріндашвілі: матеріали доповідей VIIІ 

Всеукраїнської науково-технічної конференції магістрантів і студентів 

ТДАТУ ім. Д. Моторного. Факультет агротехнологій та екології: 

всеукраїнська науково-технічна конференція, збірник тез доповідей. (м. 

Мелітополь, 01-18 листопада 2020 року). – Мелітополь:ТДАТУ, 2020. – С. 

51-52. 

12. Хмура Ю. Екологічно безпечна упаковка м’яса та м’ясопродуктів / 

Ю. Хмура, Н.А. Гапріндашвілі: матеріали доповідей VIIІ Всеукраїнської 

науково-технічної конференції магістрантів і студентів ТДАТУ ім. Д. 

Моторного. Факультет агротехнологій та екології: всеукраїнська науково-

технічна конференція, збірник тез доповідей. (м. Мелітополь, 01-18 

листопада 2020 року). – Мелітополь:ТДАТУ, 2020. – С. 54-55. 

13. Сухаренко А. Особливості зберігання харчових продуктів / А. 

Сухаренко, Н.А. Гапріндашвілі: матеріали доповідей VIIІ Всеукраїнської 

науково-технічної конференції магістрантів і студентів ТДАТУ ім. Д. 

Моторного. Факультет агротехнологій та екології: всеукраїнська науково-

технічна конференція, збірник тез доповідей. (м. Мелітополь, 01-18 

листопада 2020 року). – Мелітополь:ТДАТУ, 2020. – С. 71-72. 

14. Карман Т.В., Гапріндашвілі Н.А.  Стан та перспективи розвитку 

готельно-ресторанного бізнесу в Україні  / Т.В. Карман, Н.А. Гапріндашвілі: 

матеріали науково-практичної інтернет конференції Новації в технології та 

обладнанні готельно-ресторанних, харчових і переробних виробництв (м. 

Мелітополь, 24 листопада 2020 року). – Мелітополь:ТДАТУ, 2020. – С. 71-72. 

15. Гапріндашвілі Н.А., Бандура І.І.  Перспективи впровадження 

інноваційних методів управління в індустрії гостинності/ Н.А. Гапріндашвілі, 

І.І. Бандура: матеріали науково-практичної інтернет конференції Новації в 



технології та обладнанні готельно-ресторанних, харчових і переробних 

виробництв (м. Мелітополь, 24 листопада 2020 року). – Мелітополь:ТДАТУ, 

2020. – С. 51-52. 

 

 Пункт 14.  

Науковий гурток за темою «Якість обслуговування закладів 

ресторанного господарства». 

 

Пункт 16.  

Учасник громадської організації «Інтеркультурне гастрономічне коло» 

(43190010). https://ring.org.ua/edr/uk/company/43190010#heads-history 
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