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Лабораторна 

робота 1 

Прісс О.П. Вплив стабілізаторів на піноутворення та 

стійкість пін. – Мелітополь: ТДАТУ. - 2016. 10 с. 

Лабораторна 
робота 2 
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Лабораторна 
робота 3 

Прісс О.П. Визначення ступеня синерезису 
кисломолочних напоїв– Мелітополь: ТДАТУ. - 2016. 

8 с. 

Лабораторна 
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Мелітополь: ТДАТУ. - 2016. 9 с. 

Лабораторна 
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Лабораторна 

робота 7 
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Лабораторна 

робота 8 
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ТДАТУ. - 2016. 11 с. 

Лабораторна 
робота 9 

Прісс О.П. Вивчення протеолітичної активності 
ферментних препаратів– Мелітополь: ТДАТУ. - 2016. 

8 с. 

Лабораторна 

робота 10 
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борошна– Мелітополь: ТДАТУ. - 2016. 9 с. 

Лабораторна 

робота 11-12 
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виробів– Мелітополь: ТДАТУ. - 2016. 19 с. 
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