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Найменування роботи 
Строки 

виконання, місяць 

1. Аналіз сучасних технологій виробництва 

натуральних плодових соків 
вересень 

2. Аналіз органолептичних властивостей сировини та 

показників якості дослідних зразків натуральних соків  
жовтень 

3. Написання тез та підготування доповідей на 

конференції 
листопад 

4. Математико-статистична обробка результатів 

експериментів 
грудень 

5. Вивчення інноваційних технологій та інгредієнтів у 

виробництві кондитерських виробів з плодово-ягідної 

сировини 

лютий 

6. Розробка рецептур інноваційних кондитерських 

виробів з плодово-ягідної сировини 
березень 

7. Обробка матеріалу та підготовка статей i тез квітень 
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