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1 ОПИС НАВЧАЛЬНОЇ ДИСЦИПЛІНИ 

  

Найменування показ-

ників   

Галузь знань, спеціаль-

ність, ступінь вищої 

освіти  

Характеристика навчальної 

дисципліни  

денна форма навчання  

Кількість кредитів –4 

Галузь знань:  

13 Механічна інженерія  

 

(шифр і назва)  

Вибіркова 

Загальна кількість го-

дин –  120  годин  

Спеціальність: 

133 «Галузеве машино-

будування»  

 

Курс  Семестр  

Змістових модулів –2  2-й  3-й  

Тижневе навантажен-

ня:  

аудиторних занять –  

2 год.  

самостійна робота 

студента – 8,1  год.  

Ступінь вищої освіти: 

«Магістр»  

Вид занять  
Кількість 

годин  

Лекції  10 год.  

Практичні 

заняття  
10 год  

Лабораторні 

заняття  
- 

Семінарські 

заняття  
-  

Самостійна 

робота  
100 год.  

Форма контролю: залік  

  

  

 

 

 



2 МЕТА ТА ЗАВДАННЯ НАВЧАЛЬНОЇ ДИСЦИПЛІНИ 

 

Метою дисципліни «Основні принципи та вимоги ЄС щодо харчової про-

дукції» є вивчення і розуміння базових принципів європейського законодавства у 
галузі безпеки харчової продукції та питань вертикального законодавства ЄС що-

до окремих видів продукції; поняття систем сертифікації GlobalGAP, органічної 

продукції, аспекти виходу на міжнародний ринок. 

 

Завданнями дисципліни є вивчити:  

- основні принципи викладені у Codex Alimentarius; 

- інституції ЄС, що займаються питаннями харчового законодавства; 
- принципи і функціонування системи НАССР; 

- шляхи реалізації принципу «від лану до столу»; 

- відмінності систем сертифікаціїі GlobalGAP, органічної продукції; 

- положеннями законодавства, що стосуються не відповідних та небезпеч-
них продуктів та кормів 

 

У результаті вивчення навчальної дисципліни студент повинен  
знати: основні  терміни, поняття та принципи, що використовуються в за-

конодавчо-правових документах ЄС та України в галузі якості і безпеки; основні 

принципи «горизонтального» законодавства ЄС; основні види контамінантів, ме-

жі яких нормуються  Регламентами Комісії ЄС у харчових продуктах рослинного 
походження.  

вміти: визначати обов’язки оператора ринку кожного етапу виробництва і 

реалізації будь-якого харчового продукту; знаходити і обирати необхідні докуме-
нти міжнародного горизонтального і вертикального законодавства, що регулюють 

контамінацію харчових продуктів рослинного походження. 

 

Студент повинен: 
отримати навички роботи електронними регламентами, директивами, пос-

тановами та іншими нормативно - технічними документами, що стосуються пи-

тань безпеки та якості продовольчої сировини і харчових продуктів.  
володіти: знаннями щодо пріоритетності законодавчих актів, методикою 

відбору і знаходження необхідної документації у системі європейського та світо-

вого харчового законодавства. 

  
 



3 ПРОГРАМА НАВЧАЛЬНОЇ ДИСЦИПЛІНИ 

 

Змістовий модуль 1. Базові принципи міжнародного харчового законодавст-

ва. 

 

Тема 1. Розвиток харчового законодавства в ЄС і його базові принципи 

[1-5]. 
Харчове законодавство в ЄС:  етапи розвитку та інституції. Базові принципи 

європейського харчового законодавства. Сучасна нормативна база ЄС з питань 

безпечності харчових продуктів. Показники безпечності ЄС щодо контамінантів у 

харчових продуктах рослинного походження. Законодавчо-правове забезпечення 
безпеки та якості харчових продуктів в Україні. 

 

Тема 2. Система НАССР та програми - передумови її впровадження  [1-

5].  
Поняття концепції НАССР. Міжнародне та європейське законодавство щодо 

НАССР. Законодавство щодо НАССР в Україні. Спрощений підхід. Програми-

передумови НАССР.  
 

Тема 3. Міжнародні стандарти EUREPGAP і GLOBALGAP [1-5].  

Поняття про системи EurepGAP і Global GAP. Інші галузеві стандарти, що 

застосовуються в країнах членах ЄС. Галузь застосування стандартів GlobalGAP.  
 

 

Змістовий модуль 2. Вимоги до сировини та харчової продукції 

 

 

Тема 4-5. Належна сільськогосподарська практика [1-5]. 

Поняття про належну сільськогосподарську практику. Стандарти GMP+, 
Global G.A.P. Галузь застосування міжнародних стандартів Global G.A.P. Серти-

фікація за системами стандартів Global G.A.P. Стандартизація в КНР 

 



4. СТРУКТУРА НАВЧАЛЬНОЇ ДИСЦИПЛІНИ 

Номер 

тижня 
Вид занять 

Тема заняття 

або завдання 

на самостійну роботу 

Кількість 

годин балів 

лк лаб пр СРС 
 

Змістовий модуль 1 

1,2 

Лекція 1 
Світові стандарти  щодо 

харчової продукції Ч1 
2 - - - - 

Практичне 

заняття 1 

Законодавчо-правове забез-

печення безпеки та якості ха-

рчових продуктів в Україні 

- - 2 - 15 

Самостійна 

робота 1 

Вимоги законодавства Украї-

ни щодо продукції (за за-

вданням) 

- - - 20 5 

3,4 

Лекція 2 Розвиток харчового законо-

давства в ЄС і його базові 

принципи 

2 - - - - 

Практичне 

заняття 2 

 

Сучасна нормативна база ЄС 

з питань безпечності харчо-

вих продуктів 

- - 2 - 15 

Самостійна 

робота 2 

Вимоги законодавства ЄС 

щодо продукції 

(за завданням) 

- - - 20 5 

5 

Лекція 3 Система НАССР та про-

грами - передумови її впро-

вадження 

2 - - - - 

Самостійна 

робота 3 Підготовка до ПМК1 - - - 10 
 

6,7 ПМК1 
Підсумковий контроль за змі-

стовий модуль 1 
- - - - 10 

 

Всього за змістовний модуль 1 
6 - 4 50 50 

Змістовий модуль 2 

8,9 

Лекція 4 Належна сільськогосподар-

ська практика 1 ч. 
2 - - - - 

Практичне 

заняття 3 

 

Регулювання органічно ви-

рощених продуктів харчу-

вання 

- - 2 - 10 

Самостійна 

робота 4 

Вимоги законодавства Украї-

ни щодо органічної продукції 

(за завданням) 

- - - 13 3 

10,11 

Лекція 5 Належна сільськогосподар-

ська практика 2 ч. 
2 - - - - 

Практичне 

заняття 4 

Показники безпечності ЄС 

щодо контамінантів 
- - 2 - 10 



Самостійна 

робота 5 

Вимоги Кодексу Аліментарі-

ус щодо продукції 

(за завданням) 

- - - 13 3 

12 

Практичне 

заняття 5 

 

Основні положення Закону 

України «Про державний ко-

нтроль за дотриманням зако-

нодавства про харчові проду-

кти, корми, побічні продукти 

тваринного походження, здо-

ров’я та благополуччя тва-

рин» 

- - 2 - 10 

Самостійна 

робота 6 

 

Основні положення Закону 

України Про інформацію для 

споживачів щодо харчових 

продуктів 

- - - 14 4 

13,14 

Самостійна 

робота 7 

Підготовка до ПМК2 

 
- - - 10 - 

ПМК 2 
Підсумковий контроль за змі-

стовий модуль 2 
- - - - 10 

Всього за змістовний модуль 2 4 
 

6 50 50 

Всього з навчальної дисципліни 120 годин 10 - 10 100 100 

 

 

 

5. ПЕРЕЛІК ПИТАНЬ, ЩО ВИНОСЯТЬСЯ НА ПІДСУМКОВИЙ МО-

ДУЛЬНИЙ КОНТРОЛЬ 

ПМК № 1 

1. Мета і функції Кодексу Аліментаріус. 

2. Структура Кодексу Аліментаріус. 

3. Категорії інформації вертикальних і горизонтальних стандартів. 
4. Група стандартів BRC. 

5. FSSC 22000. 

6. Група стандартів IFS. 

7. Основні фази еволюції харчового законодавства в ЄС.  
8. Інституції ЄС, що займаються питаннями харчової безпеки. 

9. Мета і функції RASFF. 

10. Мета і функції EFSA. 
11. Базові принципи й вимоги європейського харчового законодавства. 

12. Сучасна нормативна база ЄС з питань безпечності харчових продуктів. 

13. Законодавчо-правове забезпечення безпеки та якості харчових продуктів 

в Україні. 
14. Поняття концепції НАССР.  

15. Міжнародне та європейське законодавство щодо НАССР.  

16. Законодавство щодо НАССР в Україні.  

17. Програми-передумови НАССР 



 

ПЕРЕЛІК ПИТАНЬ, ЩО ВИНОСЯТЬСЯ НА ПІДСУМКОВИЙ МО-

ДУЛЬНИЙ КОНТРОЛЬ  

ПМК № 2 

1. 12 кроків створення системи НАССР.  

2. Підготовчі кроки і принципи НАССР.  

3. Види небезпек продовольчої сировини і харчових продуктів.  

4. Визначення критичних контрольних точок.  
5. Визначення значущості небезпечного фактору. 

6.  Дерево рішень для ККТ . 

7. Розробка плану НАССР. 
8. Поняття про належну сільськогосподарську практику. 

9.  Стандарти GMP+, Global G.A.P.  

10.  Галузь застосування міжнародних стандартів Global G.A.P.  

11.  Сертифікація за системами стандартів Global G.A.P.  
12.  Стандартизація в КНР. 

13.  Поняття про органічну продукцію. 

14.  Стандарти щодо виробництва органічної продукції.  
15.  Сертифікація органічної продукції. 

16.  Аналіз ринку та пошук надійних контрагентів.  

17.  Загальні положення законодавства з питань здійснення експортної дія-

льності в ЄС.  
18.  Квоти та пільгові митні ставки ввізного мита.  

19.  Експорт в країни Африки, Китайську народну республіку, Індію. 
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Базова: 
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5. Алгоритм експорту. Що потрібно знати українському експортеру. –2016 –

35 с. [Електронний ресурс] – Режим доступу: https://lawyers.com.ua/wp-

content/uploads/2017/06/Kniga-Algoritm-eksportu.pdf 
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