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Загальний опис навчальної дисципліни 

Анотація курсу. «Глобальні продовольчі системи» є обов’язковою 

навчальною дисципліною  освітньої програми підготовки фахівців освітнього рівня 

«Магістр» спеціальності 181 «Харчові технології».  

Метою навчальної дисципліни «Глобальні продовольчі системи»  є отримання 

знань з питань взаємозв’язку глобальних екологічних змін та продовольчих систем, 

розуміння критичної необхідності змін у моделях виробництва і споживання 

продовольства через відсутність продовольчої безпеки, значну шкоду для 

навколишнього середовища та нездоровий вплив на  людину.  

Завданням  навчальної дисципліни «Глобальні продовольчі системи» є 

вивчення діяльностей і результатів продовольчих систем, драйверів глобальних 

екологічних змін, сучасного стану продовольчої безпеки та можливих шляхів 

трансформації глобальної продовольчої системи для досягнення стійкості. 

Результати навчання (компетентності) 

Компетентності, які студент набуде в результаті вивчення дисципліни 

Спеціальність 
Загальні 

компетентності (ЗК) 

Спеціальні (фахові) 

компетентності (ФК) 
Результати навчання (РН) 

181 «Харчові 
технології» 

ЗК 1. Здатність до 
пошуку, оброблення та 

аналізу інформації з 

різних джерел.  

ЗК 2. Здатність 

проводити дослідження 

на відповідному рівні.  

ЗК 4. Здатність діяти 

соціально 

відповідально та 

свідомо.  

ЗК 5. Здатність 
працювати в 

міжнародному 

контексті. 

 

ФК 1. Здатність обирати та 
застосовувати спеціалізоване 

лабораторне і технологічне 

обладнання та прилади, науково 

обґрунтовані методи та програмне 

забезпечення для проведення 

наукових досліджень у сфері 

харчових технологій ФК 3. 

Здатність захищати 

інтелектуальну власність у сфері 

харчових технологій ФК 5. 

Здатність презентувати та 
обговорювати результати 

наукових досліджень і проектів. 

ФК 6. Здатність забезпечувати 

якість та безпечність харчових 

продуктів під час впровадження 

РН 5. Обирати та впроваджувати 
у практичну виробничу 

діяльність ефективні технології, 

обладнання та раціональні 

методи управління 

виробництвом з урахуванням 

світових тенденцій розвитку 

харчових технологій.  

РН 6. Розробляти та 

реалізовувати програми розвитку 

підприємств галузі на коротко- 

та довгострокову перспективу, 
аналізувати та оцінювати їх 

ефективність, екологічні та 

соціальні наслідки  

РН 7. Мати спеціалізовані 

концептуальні знання, що 
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технологічних інновацій на 
підприємствах галузі.  

ФК 7. Здатність до 

досконалювання існуючих та 

розроблення нових технологічних 

рішень, оптимізації технологічних 

процесів.  

ФК 8. Здатність розробляти 

харчові продукти нового 

покоління, у тому числі 

функціональні, на основі 

принципів харчової 
комбінаторики і застосування 

безпечної, біологічно повноцінної 

сировини та інноваційних 

інгридієнтів 

включають сучасні наукові 
здобутки у сфері харчових 

технологій, зрозуміло і 

недвозначно доносити 

власнізнання, висновки та 

аргументацію до фахівців і 

нефахівців 

 
Орієнтовний перелік тем лекцій 

1. Продовольчі системи та їхній взаємозв’язок з  глобальними екологічними 

змінами. 

2. Сучасний стан продовольчої безпеки. 

3. Проблема скорочення продовольчих втрат і харчових відходів як засіб 

досягнення стійкої продовольчої системи. 

4. Трансформація підходів до харчування як засіб досягнення стійкої 

продовольчої системи. 

5. Харчові інгредієнти майбутнього.   
 

 

Орієнтовний перелік тем практичних занять 

1. The State of Food Security and Nutrition in the World 2021. Transforming food 

systems for food security, improved nutrition and affordable healthy diets for all.   

2. Стан біорізноманіття для виробництва продовольства і сільського господарства.  

3.  Sustainable value chains for sustainable food systems.A workshop of the FAO/UNEP. 

Programme on Sustainable Food Systems. 

4. Consumer organizations and the right to adequate food– Making the connections. 

 

 

Політика курсу 

 Відвідування занять є обов’язковим компонентом оцінювання. За пропуски занять без 

поважної причини здобувач вищої освіти буде неатестований з даної дисципліни. Усі 

пропущені заняття мають бути відпрацьовані під час консультацій або на Освітньому 

порталі університеті. 

 Через об’єктивні причини (наприклад, карантин, хвороба, участь у конференції, 

науковому проекті, міжнародному стажуванні) навчання може відбуватись в on-line формі 

на Освітньому порталі ТДАТУ з використанням системи Moodle або за посередництва 

інших інформаційно-комунікаційних платформ чи технологій за погодженням із 

викладачем курсу.  

 Списування під час виконання контрольних заходів, диференційованого заліку та 

екзамену заборонені, зокрема із використанням мобільних гаджетів, комунікаційних 

засобів тощо. 

 Презентації та виступи мають бути авторськими (оригінальними). 

 Здобувач вищої освіти повинен дотримуватися академічної етики: виявляти 

дисциплінованість, вихованість, доброзичливість, чесність, відповідальність, дбайливо 
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ставитись до обладнання та книжкового фонду ТДАТУ, виконувати графік освітнього 

процесу. 
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