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Загальний опис навчальної дисципліни 

 Метою дисципліни є підготовка висококваліфікованих фахівців, які 

володіють сучасними теоретичними знаннями і практичними навичками щодо 

планування, впровадження і оцінки ефективності функціонування систем 

управління якості та забезпечення харчової безпеки на підприємствах з 

виробництва харчових продуктів. 

 Роль дисципліни – вивчення сутності процесів управління якістю 

харчових продуктів з метою підвищення їх конкурентоспроможності.  

На основі цих знань здобувач може в майбутньому обрати для себе певну 

спеціалізацію чи згодом працювати на посадах, які потребують 

кваліфікованих знань щодо якості та безпечності органічних харчових 

продуктів. 

Політика курсу. Для забезпечення високої якості знань необхідно 

виконувати наступні умови: не пропускати навчальні заняття й не 

спізнюватися на них; систематично брати активну участь у освітньому 

процесі; чітко й вчасно виконувати навчальні завдання; брати активну участь 

у науково-дослідній роботі студентів; виключати мобільний телефон під час 

занять і під час контролю знань; вчасно виконувати і здавати завдання для 

самостійної роботи; відпрацьовувати пропущені заняття; дотримуватись 

академічної доброчесності. 

Орієнтовний перелік тем лекцій 

1. Базові положення у сфері управління якістю. 

2. Історичний розвиток і досвід управління якістю продукції. 

3. Створення систем якості. 
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4. Міжнародні стандарти управляння якістю продукції. 

5. Питання безпечності в харчовій промисловості. 

6. Принципи НАССР. 

Орієнтовний перелік тем лабораторних занять 

1. Базові положення у сфері управління якістю. Проблема якості на 

сучасному етапі. Значення якості товарів народного споживання. 

2. Історичний розвиток і досвід управління якістю продукції. Еволюція 

концепцій забезпечення якості. 

3. Контроль якості як важлива складова функціонування систем якості. 

Класифікація показників якості. Методи їх визначення. 

4. Стандарт ДСТУ ISO 9001 - основа створення системи менеджменту. 

5. Основні положення Законів України «Про основні вимоги до якості 

та безпечності харчових продуктів» і «Про основні принципи та 

вимоги до органічного виробництва, обігу та маркування органічної 

продукції». 

6. Порядок впровадження принципів НАССР. Створення групи 

НАССР. Аналіз небезпечних чинників при виробництві продукції 

підприємствами галузі. 

7. Виробничі процеси та вимоги до їх схематичного зображення. Опис 

продукту в межах НАССР. 

8. Складання плану НАССР. Встановлення критичних точок контролю 

та процедур їх моніторингу, коригувальні дії та процедура перевірки. 

9. Особливості основних стандартів на харчові продукти та 

правильність їх вибору. 

10. Оцінка менеджменту. Сертифікація,  спеціальні види сертифікації. 

11. Шляхи удосконалення систем менеджменту якості і безпечності. 
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