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Загальний опис навчальної дисципліни 

Метою дисципліни є набуття студентами теоретичних і практичних 

знань з питань безпеки і якості продовольчої сировини і харчових продуктів. 

Завданнями дисципліни є: 

- розкрити поняття безпеки продовольчої сировини і харчових продуктів; 

- вивчити принципи державної політики в галузі безпеки продовольчої 

сировини і харчових продуктів; 

- вивчити антропогенні та природні токсиканти сировини та продукції; 

- розглянути ризики та небезпеки пов’язані з продовольчою сировиною 

та харчовими продуктами; 

- вивчити шляхи зниження кількості контамінантів в харчових продуктах 

і продовольчій сировині.; 

- розглянути принципи системи безпеки НАССР. 

В результаті вивчення дисципліни студент повинен знати: 

- законодавчі акти, методичні і нормативні матеріали по безпеці 

продовольчої сировини і продуктів харчування; технічні вимоги, що ставляться 

до сировини, матеріалів, готової продукції. 

Політика курсу. Для забезпечення високої якості знань необхідно 

виконувати наступні умови: не пропускати навчальні заняття й не спізнюватися 

на них; систематично брати активну участь у освітньому процесі; чітко й 

вчасно виконувати навчальні завдання; брати активну участь у науково-

дослідній роботі студентів; виключати мобільний телефон під час занять і під 

час контролю знань; вчасно виконувати і здавати завдання для самостійної 

роботи; відпрацьовувати пропущені заняття; дотримуватись академічної 

доброчесності. 

Орієнтовний перелік тем лекцій 

1. Якість і безпека  продовольчої сировини і харчових продуктів. 

2. Класифікація шкідливих речовин, видів небезпек та шляхи 

забруднення харчових продуктів. 
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3. Біологічні контамінанти і специфічна мікрофлора харчових 

продуктів.  

4. Токсичні компоненти харчових продуктів. 

5. Алергени продовольчої сировини і готової продукції. 

6. Система аналізу небезпечних чинників і критичних точок 

керування. 

Орієнтовний перелік тем лабораторних занять 

1. Влив технологічної обробки на вміст нітратів у харчових  продуктах. 

2. Нітрозоаміни у харчових  продуктах та шляхи зниження їх рівня в 

раціонах. 

3. Забруднення продовольчої сировини і харчових  продуктів 

пестицидами. 

4. Забруднення продовольчої сировини і харчових  продуктів токсичними 

елементами. 

5. Забруднення продовольчої сировини і харчових  продуктів 

діоксиноподібними сполуками. 

6. Забруднення харчових продуктів і сировини поліциклічними 

ароматичними вуглеводнями . 

7. Забруднення харчових продуктів і сировини ветеринарними 

препаратами. 

8. Шляхи зниження кількості радіонуклідів у харчових продуктах. 

9. Обробка харчових продуктів іонізуючими випромінюваннями. 

10. Безпека  тари і упаковки для харчових  продуктів. 

11. Трансгенна сировина в харчових продуктах. 
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