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Загальний опис навчальної дисципліни 

Метою дисципліни «Основні принципи та вимоги ЄС щодо харчової 
продукції» є вивчення і розуміння базових принципів європейського 

законодавства у галузі безпеки харчової продукції та питань вертикального 

законодавства ЄС щодо окремих видів продукції; поняття систем сертифікації 

GlobalGAP, органічної продукції, аспекти виходу на міжнародний ринок. 
Завданнями дисципліни є вивчити:  

- основні принципи викладені у Codex Alimentarius; 

- інституції ЄС, що займаються питаннями харчового законодавства; 
- принципи і функціонування системи НАССР; 

- шляхи реалізації принципу «від лану до столу»; 

- відмінності систем сертифікаціїі GlobalGAP, органічної продукції; 

- положеннями законодавства, що стосуються не відповідних та 
небезпечних продуктів та кормів 

Студент повинен: 

отримати навички роботи електронними регламентами, директивами, 

постановами та іншими нормативно - технічними документами, що стосуються 
питань безпеки та якості продовольчої сировини і харчових продуктів.  

володіти: знаннями щодо пріоритетності законодавчих актів, методикою 

відбору і знаходження необхідної документації у системі європейського та 
світового харчового законодавства. 

Політика курсу. Для забезпечення високої якості знань необхідно 

виконувати наступні умови: не пропускати навчальні заняття й не спізнюватися 

на них; систематично брати активну участь у освітньому процесі; чітко й 
вчасно виконувати навчальні завдання; брати активну участь у науково-

дослідній роботі студентів; виключати мобільний телефон під час занять і під 

час контролю знань; вчасно виконувати і здавати завдання для самостійної 
роботи; відпрацьовувати пропущені заняття; дотримуватись академічної 

доброчесності. 

http://www.tsatu.edu.ua/tpzpsg/4710-2/


Орієнтовний перелік тем лекцій 

1. Світові стандарти  щодо харчової продукції 
2.  Розвиток харчового законодавства в ЄС і його базові принципи  

3. Система НАССР та програми - передумови її впровадження  

4. Логічна послідовність впровадження НАССР 

5. Належна сільськогосподарська практика  
6. Органічне виробництво: виготовлення, маркування, продаж  

7. Аспекти виходу на міжнародний ринок 

 

 Орієнтовний перелік тем практичних занять 

1. Законодавчо-правове забезпечення безпеки та якості харчових 

продуктів в Україні. 

2.  Сучасна нормативна база ЄС з питань безпечності харчових продуктів 
3.  Показники безпечності ЄС щодо контамінантів у харчових продуктах 

рослинного походження. 

4.  Практичні аспекти впровадження НАССР Основні положення Закону 

України «Про державний контроль за дотриманням законодавства про харчові 
продукти, корми, побічні продукти тваринного походження, здоров’я та 

благополуччя тварин». 

5.  Регулювання органічно вирощених продуктів харчування Оформлення 
документів дозвільного характеру за вимогами ЄС. 
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