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Загальний опис навчальної дисципліни 

 
Анотація курсу. Дисципліна «Дизайн закладів готельно-ресторанного 

господарства» спрямована на формування у здобувачів першого 
(бакалаврського) рівня вищої освіти загальних та фахових компетентностей 
щодо дизайну об'єктів готельно-ресторанного господарства, засвоєння яких 
дозволяє приймати рішення щодо формування зовнішнього та внутрішнього 
середовища ресторанів та готелів. Дисципліна зоорієнтована на вивчення таких 
питань, як: основи дизайну закладів готельно-ресторанного господарства; 
основні поняття та види дизайну; стильові направлення у мистецтві та 
особливості дизайну; складові дизайну інтер’єру приміщень; освітлення і колір 
в інтер’єрі; меблі в інтер’єрі; оздоблювальні та декоративні матеріали в 
інтер’єрі приміщень готельно-ресторанного господарства; фірмовий стиль та 
методи його створення; стилі в дизайні; ергономіка і антропометрія; 
композиція; колористика. 

Метою вивчення дисципліни «Дизайн об’єктів готельно-ресторанного 

бізнесу» є надання здобувачам вищої освіти базових знань дизайнерської 

діяльності; ознайомити майбутніх фахівців з основами комплексної творчої 

діяльності дизайнера з формування зовнішнього та внутрішнього середовища 

закладів готельно-ресторанного господарства. 

Завданнями навчальної дисципліни є засвоєння теоретичних і 

практичних засад дизайну; набуття навичок планування і дизайну готельних і 

ресторанних підприємств; формування грамотного та логічного використання 

основних термінів дизайну; виховання естетичного смаку та почуття стилю; 

формування практичної культури та навичок дизайнерського мистецтва у 

студентів. 
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Результати навчання (компетентності) 

Компетентності, які студент набуде в результаті вивчення дисципліни 
 

Спеціальність 

Загальні 

компетентності 

(ЗК) 

Спеціальні (фахові) 

компетентності (ФК) 

Результати 

навчання (РН) 

241 

«Готельно-

ресторанна 

справа» 

ЗК 4. Навички 

використання 

інформаційних і 

комунікаційних 

технологій. 

ЗК 5.Здатність 

працювати в 

команді. 

ЗК 7. Цінування та 

повага 

різноманітності та 

мультикультурності. 

ЗК 9. Здатність до 

абстрактного 

мислення, аналізу та 

синтезу. 

ЗК 10. Здатність 

застосовувати 

знання у 

практичних 

ситуаціях. 

ФК 3. Здатність використовувати 

на практиці основи діючого 

законодавства в сфері готельного 

та ресторанного бізнесу та 

відстежувати зміни. 

ФК 5. Здатність управляти 

підприємством, приймати 

рішення у господарській 

діяльності суб’єктів готельного 

та ресторанного бізнесу. 

ФК 7. Здатність розробляти нові 

послуги (продукцію) з 

використанням інноваційних 

технологій виробництва та 

обслуговування споживачів.  

ФК 9. Здатність здійснювати 

підбір технологічного 

устаткування та обладнання, 

вирішувати питання 

раціонального використання 

просторових та матеріальних 

ресурсів  

ФК 10. Здатність працювати з 

технічною, економічною, 

технологічною та іншою 

документацією та здійснювати 

розрахункові операції суб’єктом 

готельного та ресторанного 

бізнесу. 

ФК 12. Здатність ініціювати 

концепцію розвитку бізнесу, 

формулювати бізнес-ідею 

розвитку суб’єктів готельного та 

ресторанного бізнесу.  

ФК 13. Здатність здійснювати 

планування, управління і 

контроль діяльності суб’єктів 

готельного та ресторанного 

бізнесу. 

ФК 16. Здатність організовувати 

простір та формувати дизайн-

концепції об’єктів сфери 

гостинності  

РН 9. 

Здійснювати 

підбір 

технологічного 

устаткування та 

обладнання, 

вирішувати 

питання 

раціонального 

використання 

просторових та 

матеріальних 

ресурсів. 

РН 25. Знати, 

розуміти і вміти 

використовувати 

на практиці 

основні 

принципи 

організації 

простору об’єктів 

сфери 

гостинності, 

формувати 

дизайн-концепції 

для закладів 

готельно-

ресторанного 

господарства. 
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Орієнтовний перелік тем лекцій 

Естетика інтер’єру та дизайн. Основні терміни та визначення. 

Античний стиль в архітектурі та інтер’єрі. 

Архітектурно-художні стилі епохи середньовіччя. 

Класицизм та ампір в архітектурі та інтер’єрі. Еклектика, неокласицизм та 

модерн у формуванні архітектурного середовища. 

Етнічні та сучасні стилі в дизайні інтер’єру закладів готельно-

ресторанного бізнесу. 

Властивості форми і поняття композиції в інтер’єрі. Колір в інтер’єрі 

закладів готельно-ресторанного бізнесу. 

Роль освітлення в дизайні інтер’єру закладів готельно-ресторанного 

бізнесу. 

Питання вибору матеріалів та дизайнерської обробки конструктивних 

елементів будівель закладів готельно-ресторанного бізнесу. 

Предметне середовище інтер’єру. Загальна характеристика меблів та 

текстильних матеріалів для закладів готельно-ресторанного бізнесу. 

Дизайн інтер’єру приймально-допоміжної групи приміщень готелів, 

готельних номерів та приміщень для споживачів закладів ресторанного 

господарства. 

 

Орієнтовний перелік тем практичних занять 

Огляд сучасних програмних продуктів для розробки дизайну інтер’єрів. 

Принципи організації внутрішнього простору. 

Конструктивні елементи будівлі: стіни, підлога, перекриття, поверхи, дах, 

сходи. 

Функціонально-просторові основи організації інтер'єру. 

Створення дизайну інтер’єру. 

Колір в інтер'єрі закладів готельно-ресторанного бізнесу. 

Принципи та прийоми освітлення приміщень закладів готельно-

ресторанного бізнесу. 

Використання принципів та приймів композиції в створенні інтер'єру. 

Загальні принципи розміщення меблів в інтер'єрі. Вимоги до 

оздоблювальних матеріалів. 

Створення дизайнерського екстер’єру. Обов’язкові об’єкти фасаду та 

елементи його декорування. 

 

Політика курсу 

Для забезпечення високої якості знань необхідно виконувати наступні 

умови: не пропускати навчальні заняття й не спізнюватися на них; 

систематично брати активну участь у освітньому процесі; чітко й вчасно 

виконувати навчальні завдання; брати активну участь у науково-дослідній 

роботі студентів; виключати мобільний телефон під час занять і під час 

контролю знань; вчасно виконувати і здавати завдання для самостійної роботи; 

відпрацьовувати пропущені заняття; дотримуватись академічної доброчесності. 
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