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Практична робота № 1 

 

МАШИНИ, АВТОМАТИ ТА ПОТОКОВІ ЛІНІЇ ДЛЯ 

ВИРОБНИЦТВА ПЕЛЬМЕНІВ 

 

Мета заняття  

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

 

В результаті вивчення даної роботи студент повинен 

Знати: 

__________________________________________________________

____________________________________________________________ 

Вміти: 

__________________________________________________________

____________________________________________________________ 

 

Самостійна підготовка до заняття 

Пельмені це _______________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

Для виробництва пельменів застосовують ________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

 

Виконання завдань практичного заняття 

 

Технологічна схема виробництва пельменів. 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 
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____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

 

Формування пельменів на агрегатах безупинної дії СУБ-2-67. 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

 

Конструкція та принцип дії пельменної машини марки СУБ. 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 
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1 - ………….; 2 - ………………; 3 - …………..; ………………. 

 

 

 

 

Рисунок 1.1 - Принципова схема пельменної машини. 

Схема виробництва пельменів для підприємств великої потужності 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

1 - ………….; 2 - ………………; 3 - …………..; ………………. 

 

 

 

 

 

 

 

Рисунок 1.2 - Схема виробництва пельменів 
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Схема виробництва пельменів для підприємств малої потужності 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

1 - ………….; 2 - ………………; 3 - …………..; ………………. 

 

 

 

 

 

 

Рисунок 1.3 - Схема механізованої лінії по виробництву пельме-

нів і вареників на базі швидкоморозильного апарату Я10-ОАС 

 

Висновки про виконану роботу. 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 
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Практична робота № 2 

 

МАШИНИ, АВТОМАТИ ТА ПОТОКОВІ ЛІНІЇ ДЛЯ 

ВИРОБНИЦТВА СОЄВОГО МОЛОКА 

Мета заняття  

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

 

В результаті вивчення даної роботи студент повинен 

Знати: 

__________________________________________________________

____________________________________________________________ 

Вміти: 

__________________________________________________________

____________________________________________________________ 

 

Самостійна підготовка до заняття 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 
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Виконання завдань практичного заняття 

 

Технологічна схема переробки сої в соєве молоко і молочні про-

дукти 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Процес виробництва харчової соєвої основи (рис. 2.1) 
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1)  Підготовка сировини 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________  

2) Подрібнення сировини 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________  

3) Варка (пастеризація) суспензії 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________  

4) Очищення суспензії від "окари" 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________  

Схема безперервного виробництва харчової соєвої основи. 
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1 - ………….; 2 - ………………; 3 - …………..; ………………. 

 

 

 

 

 

 

 

 

Рисунок 2.1 - Схема безперервного виробництва харчової соєвої основи 

 

Сушильно-дробильний агрегат (рисунок 2.2) 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________  

 

ТЕХНІЧНА ХАРАКТЕРИСТИКА 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________  
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1 - ………….; 2 - ………………; 3 - …………..; ………………. 

 

 

 

 

Рисунок 2.2 - Сушильно-дробильний агрегат 

 

Установка пастеризаційно-охолоджувальна 

____________________________________________________________ 

 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

 

Технічна характеристика 

______________________________

______________________________

______________________________

______________________________ 

______________________________

______________________________

______________________________

______________________________ 

______________________________ 

Рисунок 2.3 

 

Висновки про виконану роботу 

____________________________________________________________

____________________________________________________________  
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Практична робота № 3 
 

МАШИНИ, АВТОМАТИ ТА ПОТОКОВІ ЛІНІЇ ДЛЯ 

ВИРОБНИЦТВА КВАСУ 
 

Мета заняття  

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

 

В результаті вивчення даної роботи студент повинен 

Знати: 

__________________________________________________________

____________________________________________________________ 

Вміти: 

__________________________________________________________

____________________________________________________________ 

 

Самостійна підготовка до заняття 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 
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Виконання завдань практичного заняття 

 

Технологічна схема виробництва хлібного квасу методом бродіння.  

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

 

Устаткування для готування квасного сусла 

Дискова дробарка квасних хлібців (рис. 3.1). 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

1- ……….; 2 - ………..; 3 - ………; …………………… 

 

 

Рисунок 3.1 - Дискова дробарка. 
 

4.1.2 Настійний чан (рис. 3.2)  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

1-……….; 2 - ………..; 3 - ………; …………………… 

 

Рисунок 3.2 - Настійний чан. 
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Устаткування для готування цукрового сиропу і колеру 

Сироповарні казани (рисунок 3.3).  

 

 

 

 

 

 

 

1-……….; 2 - ………..; 3 - ………; …………………… 

 

 

Рисунок 3.3 - Сироповарний казан. 

 

Установка безупинного готування цукрового сиропу. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

1-……….; 2 - ………..; 3 - ………; …………………… 

 

 

 

Рисунок 3.4 - Установка безупинного готування цукрового сиропу 
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Апарати для зброджування квасного сусла і купажування квасу 

Циліндроконічні бродильні апарати (рисунок 3.10. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

1-……….; 2 - ………..; 3 - ………; …………………… 

 

 

 

 

 

 

 

Рисунок 3.9 - Бродильно-купажний апарат. 

 

Висновки про виконану роботу. 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 
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Практична робота № 4 

 

МАШИНИ, АВТОМАТИ ТА ПОТОКОВІ ЛІНІЇ ДЛЯ 

ВИРОБНИЦТВА СОУСІВ  

 

Мета заняття  

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

 

В результаті вивчення даної роботи студент повинен 

Знати: 

__________________________________________________________

____________________________________________________________ 

Вміти: 

__________________________________________________________

____________________________________________________________ 

 

Самостійна підготовка до заняття 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 
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Виконання завдань практичного заняття 

Асортимент соусів промислового виробництва 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

Технологія приготування майонезу 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 
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Установка для виробництва грубої майонезної емульсії марки 

Протемол ОПО-1,25. 

Таблиця 1 - Склад установки Протемол ОПО-1,25 

Позиція 

на рис. 

Найменування Кількість 

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Рисунок 4.1 - Установка для виробництва грубої майонезної емульсії 

марки Протемол ОПО-1,25. 
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Вакуум-випарна установка „Россі і Кателлі” (Італія) (рис. 4.5). 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

1-…………; 2 –…………..; 3 –…………….. 

 

 

Рисунок 4.5 - Вакуум-випарна установка „Россі і Кателлі” 

 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

 

Висновки про виконану роботу. 

 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 
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Практична робота № 5 
 

МАШИНИ, АВТОМАТИ ТА ПОТОКОВІ ЛІНІЇ ДЛЯ 

ВИРОБНИЦТВА ХРУСТКОЇ КАРТОПЛІ (ЧІПСІВ) 
 

Мета заняття  

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

 

В результаті вивчення даної роботи студент повинен 

Знати: 

__________________________________________________________

____________________________________________________________ 

Вміти: 

__________________________________________________________

____________________________________________________________ 

 

Самостійна підготовка до заняття 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 
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Виконання завдань практичного заняття 

 

Технологічна схема виробництва "хрусткої картоплі": 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Комплект устаткування для виробництва "хрусткої карто-

плі" (продуктивність 5 кг/год) 

 

1 - …………….; 2 - ………………..; 3 - ………………… 

 

 

Рисунок 5.1 - Комплект устаткування для виробництва "хрусткої 

картоплі" (продуктивність 5 кг/год). 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 22 

 

Лінія по виробництву хрусткої картоплі 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
1 - …………..……..; 2 - ………………… ; 3 - ……………. 

 

 

 
 

Рисунок 5.3 - Лінія по виробництву хрусткої картоплі 
 

Фритюрниця електрична ФЭСМ-20. (рисунок5.4)  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
1 - …………..……..; 2 - ………………… ; 3 - ……………. 

 

 

 

 

Рисунок 5.4 - Фритюрниця електрична ФЭСМ-20. 
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Фритюрниця безупинної дії ФНЭ-40. (рисунок 5.5) 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

1 - …………..……..; 2 - ………………… ; 3 - ……………. 

 
 

 

 

 

 

Рисунок 5.5 - Фритюрниця безперервної дії ФНЭ-40 
 

Висновки про виконану роботу. 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 
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Практична робота № 6 
 

МАШИНИ, АВТОМАТИ ТА ПОТОКОВІ ЛІНІЇ ДЛЯ 

ВИРОБНИЦТВА СОЄВОЇ КРУПИ 
 

 

Мета заняття  

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

 

В результаті вивчення даної роботи студент повинен 

Знати: 

__________________________________________________________

____________________________________________________________ 

Вміти: 

__________________________________________________________

____________________________________________________________ 

 

Самостійна підготовка до заняття 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 
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Виконання завдань практичного заняття 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
1 - …………..……..; 2 - ………………… ; 3 - ……………. 

 
 

 

 

Рисунок 6.1 - Схема підготовки сої до переробки. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

1 - …………..……..; 2 - ………………… ; 3 - ……………. 

 
 

 

Рисунок 6.2 - Лущильно - шліфувальна машина А1-ЗШН-3. 
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1 - …………..……..; 2 - ………………… ; 3 - ……………. 

 

 

 

Рисунок 6.3 - Схема лущильно-шліфувальної машини У1-БШР. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
1 - …………..……..; 2 - ………………… ; 3 - ……………. 

 

 

 

Рисунок 6.5 - Конструктивно-функціональна схема лущильно-

шліфувальної машини ДШН. 
 

Висновки про виконану роботу. 
____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 
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Практична робота № 7 

 

МАШИНИ, АВТОМАТИ ТА ПОТОКОВІ ЛІНІЇ  

ДЛЯ ВИРОБНИЦТВА ВАФЕЛЬ  

 

Мета заняття  

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

 

В результаті вивчення даної роботи студент повинен 

Знати: 

__________________________________________________________

____________________________________________________________ 

Вміти: 

__________________________________________________________

____________________________________________________________ 

 

Самостійна підготовка до заняття 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 
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Виконання завдань практичного заняття 

Технологія готування вафель 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
1 - …………..……..; 2 - ………………… ; 3 - ……………. 

 

 

 

Рис. 7.1. Станція безупинного готування вафельного тіста ШВ-2Т 
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1 - …………..……..; 2 - ………………… ; 3 - ……………. 

 

 

 

Рис. 7.2. Вафельна піч G-30: 

а-загальний вид; б-розріз 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

1 - …………..……..; 2 - ………………… ; 3 - ……………. 
 

 

 

 

Рис. 7.3. Схема дозування вафельного тіста на плоску поверхню форми 

 
Висновки про виконану роботу. 
 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 
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Практична робота № 8 

МАШИНИ, АВТОМАТИ ТА ПОТОКОВІ ЛІНІЇ  

ДЛЯ ВИРОБНИЦТВА СОЛЕНОЇ  РИБИ  

 

Мета заняття  

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

 

В результаті вивчення даної роботи студент повинен 

Знати: 

__________________________________________________________

____________________________________________________________ 

Вміти: 

__________________________________________________________

____________________________________________________________ 

 

Самостійна підготовка до заняття 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 
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Виконання завдань практичного заняття 

 

Обробка риби 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
1 - …………..……..; 2 - ………………… ; 3 - ……………. 

 

 

 

Рис. 8.1. Рибообробна машина Усова: 
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  Механізація процесів засолу 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________  

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
1 - …………..……..; 2 - ………………… ; 3 - ……………. 

 

 

 

Рис. 8.8. Розсолоконцентратор: 
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Упакування солоної риби 

____________________________________________________________

____________________________________________________________  

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

1 - …………..……..; 2 - ………………… ; 3 - ……………. 

 

 

 

 

 

Рис. 8.11. Гідравлічний прес системи Іконникова: 
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1 - …………..……..; 2 - ………………… ; 3 - ……………. 

 

 

Рис. 8.12. Механічний прес Ніжинського заводу 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Рис. 8.13. Кулачковий вібратор системи Терентьєва: 
Висновки про виконану роботу. 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 
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Практична  робота № 9 

 

МАШИНИ, АВТОМАТИ ТА ПОТОКОВІ ЛІНІЇ 

ДЛЯ ВИРОБНИЦТВА СУХИХ СНІДАНКІВ 

 

Мета заняття  

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

 

В результаті вивчення даної роботи студент повинен 

Знати: 

__________________________________________________________

____________________________________________________________ 

Вміти: 

__________________________________________________________

____________________________________________________________ 

 

Самостійна підготовка до заняття 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 
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Виконання завдань практичного заняття 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

 

Просіювач зерна    ТЕХНІЧНА ХАРАКТЕРИСТИКА 

______________________________

______________________________

______________________________

______________________________ 

______________________________

______________________________

______________________________

______________________________

______________________________

______________________________

______________________________

______________________________ 

 

Установка для вибуху зерен  ТЕХНІЧНА ХАРАКТЕРИСТИКА  

(пушка) 

______________________________

______________________________

______________________________

______________________________ 

______________________________

______________________________

______________________________

______________________________

______________________________

______________________________

______________________________

______________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 
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Машина для спучування зерен  ТЕХНІЧНА ХАРАКТЕРИСТИКА 

У-35М 

______________________________

______________________________

______________________________

______________________________ 

______________________________

______________________________

______________________________

______________________________

______________________________

______________________________

______________________________

______________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

 

Виробництво солодких повітряних зерен 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 



 38 

Установка для виробництва  ТЕХНІЧНА ХАРАКТЕРИСТИКА  
вибухлих хлібців 

______________________________

______________________________

______________________________

______________________________ 

______________________________

______________________________

______________________________

______________________________

______________________________

______________________________

______________________________

______________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 
  

Висновки про виконану роботу. 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 
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Практична робота № 10 

 

МАШИНИ, АВТОМАТИ ТА ПОТОКОВІ ЛІНІЇ 

ДЛЯ ВИРОБНИЦТВА СОЄВОЇ ОЛІЇ 

 

Мета заняття  

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

 

В результаті вивчення даної роботи студент повинен 

Знати: 

__________________________________________________________

____________________________________________________________ 

Вміти: 

__________________________________________________________

____________________________________________________________ 

 

Самостійна підготовка до заняття 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 
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Виконання завдань практичного заняття 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

 

Механічне відтискання олії. 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

Технологічна схема механічного відтискання олії 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 41 

Екстракційний метод 

 ___________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

Схема виробництва соєвої олії методом екстракції 
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Очищення олії - рафінація 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

 

Промислові схеми виробництва 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

1 - …………..……..; 2 - ………………… ; 3 - ……………. 

 

 

 

Рис. 10.1. Схема переробки сої на олію і макуху на Запорізькому 

цукровому заводі 
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Установка вакуумного   ТЕХНІЧНА ХАРАКТЕРИСТИКА  

фільтрування олії 

______________________________

______________________________

______________________________

______________________________ 

______________________________

______________________________

______________________________

______________________________

______________________________

______________________________

______________________________

______________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 
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Практична робота № 11 
 

ПРОМИСЛОВИЙ РОБОТ  РФ-202М 
 

Мета заняття  

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

 

В результаті вивчення даної роботи студент повинен 

Знати: 

__________________________________________________________

____________________________________________________________ 

Вміти: 

__________________________________________________________

____________________________________________________________ 

 

Самостійна підготовка до заняття 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

 



 45 

Виконання завдань практичного заняття 
Призначення промислового  ТЕХНІЧНА ХАРАКТЕРИСТИКА  

робота РФ-202М 

______________________________

______________________________

______________________________

______________________________ 

______________________________

______________________________

______________________________

______________________________

______________________________

______________________________

______________________________

______________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 
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Рисунок 11.1 - Структурно-кінематична схема робота РФ-202М 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
1 - …………..……..; 2 - ………………… ; 3 - ……………. 

 

 

 

 

 

 

Рисунок 11.2 - Схема пневмоприводу робота РФ-202М 
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Кнопки управління рухом лівої і правої руки робота.  

-  

 

 

 

 

 

 

Кнопки управління таймером 

 

"СКИДАННЯ"  
 

 

 

 

Органи управління, використовувані у режимі навчання (запису програми) 

 

-  

 

 

 

 

«СТИРАННЯ» -  

 

«ВКЛ . ІНДИКАЦІЇ» -  

 

 

 

 

 

КОМАНДИ 1,2,…,7 -  

 

«КОНТР. БАТ.» - 

 



 48 

Практична робота  № 12 

 

ПРОГРАМУВАННЯ ПРОМИСЛОВИХ РОБОТІВ  

РФ-202М І РФ-204М 

Мета заняття  

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

 

В результаті вивчення даної роботи студент повинен 

Знати: 

__________________________________________________________

____________________________________________________________ 

Вміти: 

__________________________________________________________

____________________________________________________________ 

 

Самостійна підготовка до заняття 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 
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Виконання завдань практичного заняття 

 

Порядок запису програми в пам'ять робота 
 

1___________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________ 
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Програма складена за індивідуальним завданням 

 

Номер 

руху 

Символ  

переміщення 
Коментар 

1.    

2.    

3.    

4.    

5.    

6.    

7.    

8.    

9.    

10.    

11.    

12.    

13.    

14.    

15.    

16.    

17.    

18.    

19.    

20.    

21.    

22.    

23.    

24.    

25.    

26.    

27.    

28.    

29.    

30.    

 

Висновки про виконану роботу. 

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 


